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wir freuen uns tiber Ihr Interesse an unserem Hause und hoffen, dass Ihnen die Lektiire
unserer Weihnachts-Bankettmappe ein wenig Vorfreude auf die Weihnachtszeit oder
Ihre Weihnachtsfeier in diesem Jahr macht.

Lassen Sie sich von den Ideen unseres Kiichenteams, und unseres Kiichenchefs
Carsten Krug, mit winterlichen Gerichten sowie von unserem freundlichen Service,
unter der Leitung von Oliver Riitters, verwohnen!

Gerne iibersende ich Thnen auch ein individuelles Angebot basierend auf den von Thnen
gemachten Angaben. Wir begleiten Sie dann von der Planung bis zur Durchfiihrung,
so dass Sie die Feier mit Ihren Gésten genieflen konnen.

Zur ausfiihrlichen Beratung empfiehlt es sich, einen Termin mit uns zu vereinbaren,
Zeit mitzubringen und sich bei einem persdnlichen Gespréch beraten zu lassen.

Wir wiirden uns freuen, gemeinsam mit Thnen Thre ganz personlichen Wiinsche fiir eine
gelungene Veranstaltung realisieren zu diirfen.

Zur weiteren Planung, stehe ich Thnen fiir Riickfragen gerne unter den Telefonnummern
030 54703072 oder 0170 4832004 sowie per E-Mail unter fischer@thruncatering.de
zur Verfiigung.

Mit freundlichen Griilen

Dirk Fischer-Kirchhof

Geschaftsfiihrer

August Hefter GmbH
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(Minimum 30 Personen)

Warm
e Hiappchen von der Ente und Zwiebelkonfitiire
e GespieBte Hihnchenbrust mit karamellisierter Ananas
e Scampi, Prosciutto mit Schinken umwickelt in WeiBBwein-Krauter-Sud

Warm - vegan
e »Jackfrucht-Chicken-Nuggets« mit Preiselbeer-Dip

Kalt
- Brie »Classique«, franzosischer Brie an Weinbeeren und Mini-Brezel
e Kleine Crépe-Rollchen mit gebeiztem Lachs und Wasabi-Frischkése
e Zerpfliickte Weihnachtsente auf Kiirbiscreme mit Walnuss, Salat auf Brotchips
e Mini-Pulled-Pork-Burger mit Cranberry-Ketchup und Rotkohlsalat

Vegan
e Tortillar6llchen mit Spinat-Couscous-Fiillung
e Knusprige Blumenkohl-Wings mit selbstgemachten Guacamole

Vegane Salatkreation im Gourmetgliaschen
e Kiirbis-Griinkern-Salat mit Apfelscheiben und Baconchips

Mini-Dessert im Gldaschen
s Der Dessert-Klassiker — Creme Brilée
e Stollenkonfekt

Mini-Dessert im Gliaschen — vegan
e Apfel-Trifle mit Apfel-Mandel-Créme

Zur Sittigung empfehlen wir pro Person 15 Fingerfood-Teile
warm-kalt: 3 warme, 9 kalte und 3 siif3e Teile
kalt: 12 kalte und 3 siifle Teile

Personenzahl ab 30 ab 50 ab 100
Zur Sattigung, kalt 25,50 € 23,75 € 23,10 €
Zur Sattigung, warm-kalt 26,65 € 24,35 € 23,65 €




Y1l (Minimum 30 Personen)

gﬁe Warm

BNy | e Entenbratwiirstchen im Saitling mit Speck und Chilisauce
e Schweinelendenmedaillon Sud’n Sol mit saftiger Tomate-Mozzarella-Gratinade
e Katalanische Truthahnroulade gefiillt mit Spinat und Pinienkernen

Warm - vegan
e Auberginen-Rollchen mit Tomaten-Couscous-Fiillung

Kalt
e Wrap von der gerducherten Entenbrust mit Gemiise und Preiselbeeren
e Mini-Pulled-Génse-Burger mit Zwiebelkompott, Gidnseklein und Rotkohlsalat
- Windbeutel gefiillt mit Gravedlachs, Forellenmousse auf Kartoffelchips
e Datteln im Speckmantel

Vegan
e Créperolle »Mediterran« mit Gemiisefiillung im Kiirbismantel
e Rosmarinpolenta mit tomatisiertem Gemiisechutney

Salatkreation im Gourmetglischen — vegan
- Taboulé — Salat von Couscous, Gurke, Tomate, Petersilie, Minze

Mini-Dessert im Glischen
e Marcarpone-Toncabohnen-Créme mit Karamellspiegel, Zwetschgenconfit und
Butterstreusel
e Brownie-Wiirfelchen mit Aprikose

Mini-Dessert im Gliaschen — vegan
- Bratapfel mit veganer Vanillesauce

Zur Sittigung empfehlen wir pro Person 15 Fingerfood-Teile
warm-kalt: 3 warme, 9 kalte und 3 siifle Teile
kalt: 12 kalte und 3 siifle Teile

Personenzahl ab 30 ab 50 ab 100
Zur Sattigung, kalt 25,50 € 23,75 € 23,10 €
Zur Sattigung, warm-kalt 26,65 € 24,35 € 23,65 €
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(Mmlmum 30 Personen)

- Die Suppe — vegan
' e Samtsuppe von Steinpilzen

r
&

Die Vorspeisen
e Knusprige kleine Putenschnitzel in Mandelhiille auf Kiirbis-Griinkern-Salat
e Milde Riucherlachsrosen mit hausgemachter Honig-Dill-Sauce
e Kasselerriicken aus dem Rauch, eine deftige Delikatesse mit
garnierten Kasselertaschen
= Gemischter Brotkorb, Vollkornbrot, Ciabatta, kleine Brotchen und Ganseschmalz

Die Vorspeise — vegan
e SiiBkartoffelsalat mit Harissa — aromatischer, cremiger Salat von der
gerdsteten SiiBkartoffel, Kichererbsen, Feldsalat und Joghurtdressing

Die Salate — vegan
e Gesundes aus dem Berliner Schrebergarten:
Bunte Blitter — Eisberg-, Feld- und Kopfsalat, Tomaten, Gurken, Paprika,
Croutons, und vegane Tomaten-Vinaigrette

Das Hauptgericht
e Geschmorte Entenkeule in Gluhwein-Sauce mit Kirsch-Rotkraut und
Kartoffelklof3en

Das Hauptgericht — vegan
e Jackfruit-Curry mit Basmatireis

Die siifle Versuchung
e Hamburger rote Griitze mit Vanillesauce

Die siifle Versuchung — vegan
e Apfel-Waldbeeren-Crumble mit Zimt




(Minimum 30 Personen)

P Die Suppe — vegan
BNy | e Samtsuppe von Steinpilzen

Die Vorspeisen
o Wintertee gerducherte Entenbrustmedaillons mit Bratapfelsalat und
Cumberlandsauce
e Zarte Raucherlachsrosen mit hausgemachter Honig-Dill-Sauce
e Laugenkonfekt mit Ganserillette und Weillweinbirne
= Gemischter Brotkorb, Vollkornbrot, Ciabatta, kleine Brotchen und Ganseschmalz

Die Vorspeisen — vegan
e Kréautercrépes mit Taboulé und karamellisiertem Feta gefiillt
- Falafelbéllchen mit pikanter Tomatensalsa

Die Salate — vegan
e Gesundes aus dem Berliner Schrebergarten:
Bunte Blitter — Eisberg-, Feld- und Kopfsalat, Tomaten, Gurken, Paprika,
Croutons und vegane Tomaten-Vinaigrette

Die Hauptgerichte
e Geschmorte Gansekeule mit Backpflaumen-Zwiebel-Sauce, Rotkohl und
KartoffelkloBen
e Mageres Wildgulasch, butterzart gegart, in einer delikaten Pilzsauce,
Preiselbeeren und Krauterkartoffeln

Das Hauptgericht — vegan
s Romanesco-Pfanne mit Fregola und Mandelsauce

Die siifle Versuchung
= Schokoladenmousse und Créme von weiller Schokolade mit Krokant
e Lemon Curd — Englische Zitronencreme

Die siifle Versuchung — vegan
e Creamy Blueberry-Cheesecake

ab 30 Personen 29,95 Euro
ab 50 Personen 2780 Euro
ab 100 Personen 26,85 Euro
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(Minimum 30 Personen)

gﬁé Die Suppe — vegan
BNy | e SiiBkartoffel-Limetten-Suppe mit Kokosmilch

Die Vorspeisen
e Winterliche Gewiirzbirnen mit Honig und gerducherter Entenbrust
e Zarte Raucherlachsrosen mit hausgemachter Honig-Dill-Sauce
e Rosa Roastbeef mit Waldpilzsalat und Sahnemeerrettich
e Zarte kleine Putenschnitzel in Mandelhiille auf Kiirbis-Griinkern-Salat
= Gemischter Brotkorb, Vollkornbrot, Ciabatta, kleine Brotchen und Ganseschmalz

Die Vorspeise — vegan
e Créperolle »Mediterran« mit Gemiisefiillung im Kiirbiskernmantel

Die Salate
e Orangen-Chicorée-Salat mit Kiwispalten, Kirschtomaten an Haselnusspesto
e Salat »Padana-Rucola« mit Cherry-Tomaten, getrockneten Tomaten und
Parmesanscheiben

Die Hauptgerichte
e Geschmorte Entenkeule in Gliihwein-Sauce mit hausgemachtem Kirsch-Rotkraut
und Semmelknddeln
e Hirschgoulasch »Hefter Art« mit Preiselbeeren und Kriuterkartoffeln

Das Hauptgericht — vegan
e Cremige Gnocchi mit Waldpilzen und Babyspinat

Die siifle Versuchung
e Nougat-Krokant-Mousse mit Punschfriichten
e Geschmorter Apfel mit Vanillemousse und Butterstreusel

Die siifle Versuchung — vegan
we »Fingerfruit« — Frisches Obst in mundgerechten Stiicken:

Honigmelone, Ananas, Wassermelone, Physalis, helle und dunkle Trauben
{11'

25,15 Euro
23,80 Euro
ey Buro_
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(Minimum 30 Personen)

Die Suppe — vegan
e Schaumsuppe vom Winterkiirbis mit siiBer Mandelmilch

Die Vorspeisen
o Wintertee gerducherte Entenbrustmedaillons mit Bratapfelsalat und
Cumberlandsauce
e Gartenchampignon gefiillt mit Pilz-Duxelles und Gorgonzola iiberbacken
e Kalbsfrikadelle mit Erbsen in Variation
= Gemischter Brotkorb, Vollkornbrot, Ciabatta, kleine Brotchen und Ganseschmalz

Die Vorspeise — vegan
e Rosmarinpolenta mit tomatisiertem Gemiisechutney

Die Salate
< Spinatsalat mit Birnen und Apfeln in Walnuss-Vinaigrette
- Feldsalat mit Lemonen-Lachswiirfel

Der Salat — vegan
e SiiBkartoffelsalat mit Harissa — aromatischer, cremiger Salat von der
gerdsteten SiiBkartoffel, Kichererbsen, Feldsalat und Joghurtdressing

Die Hauptgerichte
e Geschmorte Entenkeule in Gliihwein-Sauce mit hausgemachtem Kirsch-Rotkraut
und Semmelknddeln
e Geschmortes Ochsenbickchen in Burgherren-Sauce mit Steinpilzen und
Butterkartoffeln

Das Hauptgericht — vegan
e Tagliatelle mit Limetten-Mandel-Sauce und Muskatkiirbis

Die siifle Versuchung
e Lemon Curd — Englische Zitronencreme
e Mousse au Chocolat von der Toblerone

Die siifle Versuchung — vegan
e Apfel-Waldbeeren-Crumble mit Zimt

ab. 30 Personen 25,15 Euro
ab 50 Personen 23,80 Euro




Grillspezialititen
e Original Thiiringer Rostbratwurst in warmer Original Hefter Currytunke
e BBQ »Pork Neck« vom Jungschwein in Winterkrduter-Marinade
e Weihnachtlich gewiirzte Entenmedaillons
e Ketschup, Senf, Barbecuesauce, Honig-Curry-Sof3e, Krauterbutter

(Wir rechnen pro Person 3 Grillspezialititen)

Grillspezialitit — vegan
e Seitan Grillbratwiirstchen mit veganer BBQ-Sauce

Aus der Pfanne — vegan
e Cremige Gartenchampignon-Pfanne mit frischem Knoblauch

Glithwein (pro Person 2 Gléser a 150 ml)
e Hausgemachter Christkindl-Glithwein
e Alkoholfreier Weihnachtspunsch

Beilage vom Weihnachtsmarkt
e Mutter Hefters deftiger Griinkohl mit Mettenden

Beilage vom Weihnachtsmarkt — vegan
e Backkartoffel mit Gartenchampignons oder Hafer-Sour-Cream

Salatbeilagen
e Rigatonisalat mit Pesto, Tomaten, Oliven6l und Rucola
- Brotkorb mit internationalen Spezialitdten

Salatbeilage — vegan
o~ SiiBkartoffelsalat mit Harissa — aromatischer, cremiger Salat von der
gerosteten SiiBkartoffel, Kichererbsen, Feldsalat und Joghurtdressing

Desserts
e Nougat-Krokant-Mousse mit Punschfriichten im Weckglas
e Bratipfel in Vanillesauce
o Weihnachtsgebick aus Dominosteinen, Stollenkonfekt, Lebkuchen, Pldtzchen
und Spekulatius
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' (Minimum 30 Personen)

Warme Speisen im Rechaud serviert

e Konfierte Gdnsekeule mit Bratapfel-Sauce, karamelisiertem Rotkohl, Griinkohl
und Petersilienkartoffeln oder Kartoffelklofen
27,25 Euro pro Person

= Konfierte Entenkeule mit Glithwein-Sauce, karamelisiertem Rotkohl, Griinkohl
und Petersilienkartoffeln oder Kartoffelklo3en

22,60 Euro pro Person
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Bitte zeigen Sie Verstdndnis dafiir, dass wir aufgrund unterschiedlichster Bedingungen
vor Ort, unserem sehr groBBen Angebot verschiedenster Equipmentteile und Service-
dienstleistung sowie der variierenden Géstezahlen keine verbindlichen Komplettpreise
darstellen konnen.

Dieses Angebot ist somit als Musterangebot ohne Equipment und Service zu verstehen.
Sehr gerne erstellen wir Thnen ein konkretes und auf Ihre Anforderungen und Bedingun-
gen abgestimmtes Angebot.

Alle Preise verstehen sich in Euro, zzgl. der gesetzlichen Mehrwertsteuer.

Anderungen vorbehalten.

Ihre Ansprechpartner

Dirk Fischer-Kirchhof
Geschiéftsfiihrung/Cateringverkauf
fon 030 54703072

fax 030 54703074

mobil 0170 4832004

mail fischer@thruncatering.de

Oliver Riitters
Veranstaltungsleiter/Cateringverkauf
fon 030 54703072

fax 030 54703074

mobil 0176 10003827

mail ruetters@thruncatering.de



